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PINOT NOIR
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Cépage
100% Pinot Noir 10% vin de réserve
Secteur : Cote des Bar

Degré d’alcool :12% vol.
Dosage:7.5g/L

La dégustation

Cette cuvée mono-cépage 100% Pinot Noir offre une
superbe couleur dorée agrémentée de légers reflets
bronze. Le train de la bulle est régulier et lIéger, donnant
naissance a une fine collerette de mousse.

Un beau fruité domine ce premier nez des arémes, de
miel, d’acacia, de fleurs blanches et de poires qui
s’assemble avec harmonie

En bouche, ce champagne se veut tout en €légance et
en finesse, sans pour autant mettre de cété sa puissance
et son charnu. Racé, ce vin termine sur une finale onctueuse et épaulée,
marquée par un Pinot Npia.sa:pleine maturité.
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